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El jamon puede ser considerado
un factor esencial de la cultura
de Espana y de su historia.

Los primeros pueblos primitivos
que poblaron nuestro pais, como
los celtas, lo consideraban un
objeto de culto y era bdsico en su
nutricion.

Durante muchos anos, la ingestion
de carne de cerdo era signo de
nobleza y senorio y, asimismo, las
actividades ligadas al sacrificio del
cerdo y su posterior elaboracion
eran simbolo de distincion.

El actual proceso de salazon y
curacion del jamon y de otros
productos derivados del cerdo
tiene su origen en la Antigliedad,
en la necesidad de mantener la
carne en buen estado.

Este primitivo e ingenioso recurso
para la conservacion de la carne es
hoy todo un arte que los maestros
jamoneros han ido perfeccionando
con el paso del tiempo.

Existen zonas geograficas en las
que la tradicion jamonera esta
mds arraigada y entre ellas merece
destacar la provincia de Teruel.
Una de las mas significativas y
pionera en la obtencion de una
denominacion de origen para su
jamon serrano: el Jamon de Teruel
Denominacion de Origen.

JAMONES DE ARAGON cuenta
entre su gama de productos con
un jamon D.O. Teruel al que
bautizé como “Gran Aragén” y
que constituye uno de los
emblemas de la compaiia.

Fernando Raga Villa-
nueva durante una
entrevista para programa
“Emprendedores” del
canal PROCONO de
television por cable en el
que relatd los inicios de
la compaiiia y la posicion
que actualmente ocupa
en el mercado.

La revista especializada
“Caternews”, de tirada
nacional, reflejé en su seccion
de empresas la ampliacion de
la planta de produccion de
JAMONES DE ARAGON.

Esta misma informa-
cion aparecié tam-
bién en “RRR” (Revis-
ta de Restauracion
Rapida).

El pasado mes de abril, Madrid
acogia la celebracion del XVIII
Salon Internacional del Club
Gourmets, en el que JAMONES
DE ARAGON participaba por vez
primera.

Se trata de una exposicion inter-
nacional de caracter exclusiva-
mente profesional dedicada a pro-
ductos de alimentacion y bebidas
de calidad que se ha consolidado
como unos de los primeros salo-
nes del mundo en el sector.

Un total de 1.032 expositores entre
los que se encontraba JAMONES
DE ARAGON con stand propio pre-

sentando su gama de productos a
potenciales distribuidores y agentes
para la zona de Madrid. Productos
caracterizados por la calidad como
lo prueban los diversos galardones
que la compania ha recibido.

Proxima cita:
Feria del Jamon de Teruel

El proximo mes de septiembre,
como cada ano, JAMONES DE
ARAGON estard presente con un
amplio stand en la cita anual de
la Feria del Jamon de Teruel y
Alimentos de Calidad que celebra
en 2004 su 20?2 edicion.

El Sal6n Internacional del Club
de Gourmets fue precisamente el
escenario en el que se presento
el Tercer Congreso Mundial del
Jamon. Un certamen que acogera
la ciudad de Teruel los dias 18,
19 y 20 de mayo del préximo afo
2005.

El congreso versara sobre ciencia,
tecnologia y comercializacion y
constara de diez sesiones plena-
rias monograficas, entre ponen-
cias, mesas redondas y comuni-

caciones, todas ellas impartidas
0 participadas por expertos de
prestigio internacional tanto des-
de el punto de vista cientifico-
técnico como comercial, empre-
sarial y gastronomico.

En su tercera edicion, y con un
Comité de Honor presidido por
S.A.R. El Principe Felipe, el cer-
tamen pretende analizar de forma
amplia y exhaustiva, todos aque-
llos aspectos que suscitan el
maximo interés para el presente

y futuro del sector, de gran im-
portancia dentro de la industria
agroalimentaria: certificacion,
trazabilidad, higiene, sanidad,
nuevas tendencias en comercia-
lizacion, etc.

il congreso
mundial
- del jamon
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RINCON DEL CLIENTE

Charcuteria Manglano,
mas de 50 anos ofreciendo calidad

Desde los inicios, en el ano 55,
con José Manglano y Lola Pons
al frente, “Charcuteria
Manglano” ha sabido diferen-
ciarse del resto de la oferta por
su calidad no sdlo de producto
sino de presentacion y servicio
asi como por una cuidada ima-
gen que es, sin duda, su mejor
carta de presentacion.

Su puesto en el Mercado Cen-
tral, inaugurado en los 90" y
dotado de 25 m? de superficie,
fue pionero en dotar de una
decoracion propia de “tienda”
a una parada de mercado: ma-
dera de mobila, amplio mostra-
dor, cuidada iluminacion...

Unos materiales en sintonia con
el producto de Alta Charcuteria
que alli se despachaba y con el
exquisito trato que esta familia
brindaba a su fiel clientela.

Ya en aquellos inicios, los seno-
res de Manglano confiaron en
JAMONES DE ARAGON (que por
entonces tenia al frente a Fer-
nando Raga Hurtado) y hoy, la
firma turolense, con los herma-
nos Fernando y Juan Carlos Raga
al frente, continda sirviendo a
su hijo José Manuel Manglano.

Ambos se enorgullecen de esta
trayectoria que les ha vincula-
do de generacion en genera-
cion convirtiendo a JAMONES
DE ARAGON en el unico pro-
veedor que se mantiene desde
los inicios.

Nueva tienda

El recién rehabilitado Mercado
de Coldn, un bello edificio de
estética modernista realizado por
el arquitecto Francesc Mora, es
el fabuloso marco en el que
“Charcuteria Manglano” acaba
de inaugurar su nueva tienda.
Un establecimiento dedicado a la
Alta Charcuteria que cuenta con
una seleccion de quesos artesa-
nales, vinos y productos selectos
de salazon.

Asi, en este marco de gran ri-
queza decorativa integrado por
piezas de cerdmica valenciana
y mosaicos con temas tra-
dicionales valencianos,
encontramos el nuevo espacio

Piezas de “Jamones de Aragon”

de la familia Manglano que
cuenta con quince metros de
fachada y una elegante deco-
racion. Valores anadidos que
se unen a una filosofia que
da prioridad a la calidad por
encima del beneficio obtenido
con cada producto.

iNuestra mas sincera y carifnosa
enhorabuena!

Poligono La Paz
Calle E, parcela 56-57
44195 TERUEL
Tel. +34 978 61 88 10
Fax +34 978 61 88 12

secadero@jamonaragon.com
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Jamon, es.
“Aragon

Pol. Ind. La Alqueria del Moret
Calle Sequia de Mestalla, 16
46210 PICANA (Valencia)

Tel. +34 96 159 16 81
Fax +34 96 159 11 69
administracion@jamonaragon.com
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JAMONES DE ARAGON conquista Japén

La compaiiia obtuvo la homologacion para exportar al mercado nipon en abril de 2002 vy,
superados todos los tramites burocraticos, comenzo a enviar mercancia con una excelente aceptacion.

JAMONES DE ARAGON prepara ya su quinto envio
de mercancia a Japon. Un mercado con estrictas
restricciones para la exportacion de productos
carnicos pero al que la calidad de esta arraigada
empresa familiar ha sabido conquistar.

Una detallada explicacion del proceso de curacion,
unos exhaustivos analisis fisico-quimicos y micro-
bactereoldgicos, certificados veterinarios y del
Ministerio de Sanidad para garantizar que, tanto
la empresa, como la zona donde se ubica y el pais
en general estdn libres de enfermedades como la
peste porcina... son algunos de los requisitos
previos que se suman a la obligacion de homologar
toda la cadena alimentaria, desde la sala de despiece

hasta el producto acabado.

La comercializacion del jamon curado que produce
JAMONES DE ARAGON se esté llevando a cabo a
través de uno de los mas importantes distribuidores
de Japon. Una empresa que dispone de una sala
blanca donde las piezas son loncheadas.

Asimismo, en la reciente edicion de Foodex, la
feria de alimentacion y bebidas mas importante
del mercado asiatico, los productos de JAMONES
DE ARAGON fueron presentados de la mano de
esta firma japonesa de la distribucion con gran
éxito. Prueba de esta buena acogida, es el hecho
de que los pedidos se han duplicado.



